
Vinifikation/Ausbau:
Von Hand geerntet, in kleinen Stahltanks auf der Maische 
vergoren und 18 Monate in neuen französischen und 
amerikanischen Barriques ausgebaut. Frei von tierischen 
Erzeugnissen - vegan zertifizert.

Charakter:
Undurchdringlich dunkles Rot. Intensives, tiefgründiges Bouquet, 
erinnert an Dörrpflaumen, Tabak, Schwarztee, Leder, Rum. 
Enorme Fülle, sehr viel süsses Fruchtextrakt, dichte 
Tanninstruktur und portweinartige, wärmende Konsistenz, Noten 
von Schokolade im langen Abgang. Ungewöhnlicher Power-
Wein! 

Geschmack 
Weinstil

Anbauregion 
Land

Rebsorte

trocken
üppig & voluminös

Jumilla
ppanien

30% Cabernet 
Sauvignon 60% 
Monastrell
10% Syrah

Trinktemperatur 15° - 17° C
Alkoholgehalt 
Lagerpotential 
Hersteller 
Appellation 
Passt zu

15.5 % Vol.
2018 - 2028
Bodegas Juan Gil
DO
rotes Fleisch, Geschmortes, 
Pasta

Juan Gil Black Label
Bodegas Juan Gil, Jumila, 

Winetown GmbH, Loomattstrasse 28b, 
CH-8143 Stallikon

Mobile: +41.79 403 1149, 
Web: www.winetown.ch, Mail: info@winetown.ch




